
ore 10.30 Lungo le vie del Paese: Banda di Malalbergo con majorette con sosta ore 11 a fianco edicola
ore 15.30 Piazza XXV Aprile: “L’Asparago incontra lo Sport”. Torneo di minibasket e minivolley

degli atleti dell’U.S. ALTEDO Sport & Cultura 2° Trofeo Gelateria La Piazza
ore 16.00 Piazza della Pace: Apertura stand di vendita di asparagi e prodotti agricoli
ore 17.00 Sala don Lodi: Inaugurazione mostra AMARCORD …. I NOSTRI MATRIMONI DAI PRIMI DEL

900 AD OGGI.
ore 17.00 Teatro Parrocchiale: Apertura Pesca di Beneficenza
ore 17.30 Uffici distaccati comunali, Via Nazionale: Inaugurazione mostra “LUNA PARK IN MINIATU-

RA” di Lido Bissoli
ore 17.30 Auditorium Scuole elementari: La Compagnia dell’Es presenta “ORSA BIANCA E ORSO BRUNET-

TO, BALLATA DELLE STAGIONI E DELLA FAUNA” spettacolo di burattini offerto dall’Ammi-
nistrazione Comunale.

ore 19.00 APERTURA RISTORANTE TUTTASPARAGO c/o Patfrut Via Nazionale 245
Per asporto ore 18.30-19.00

ore 21.00 Caffetteria La Dolce Vita: musica con Eros
ore 21.00 Piazza XXV Aprile: “CONCORSO NAZIONALE MISS ITALIA 2010”

Selezioni Regionali. Presidente di Giuria: dal Grande Fratello 9 la bellissima Laura
Drzewicka. Intermezzo musicale con GENNY FALCO e premiazione squadra volley fem-
minile “GEATECH ALTEDO” promossa in serie B2.

DOMENICA 16 MAGGIO
Per tutta la giornata shopping tra le bancarelle e negozi aperti per l’occasione.
A disposizione pr tutta la giornata TRENINO NAVETTA GRATUITO dai parcheggi al Ristorante, al centro del
paese FINO ALLE ORE 23,00.

Presso il Centro Pertini: Gonfiabili per bambini 

ore 09.00 Campo Sportivo Via Bentini: COMUNE DI MALALBERGO con il patrocinio dei Comuni di Argela-
to, Bentivoglio, Castello d’Argile, Castel Maggiore, Cento, Galliera, S.Giorgio di Piano, San Pietro
in Casale organizza Ia 2ª GARA PODISTICA BABY

ore 09.00 IV CONCORSO DELLE VETRINE SULL’ASPARAGO IGP
ore 09.00 Piazza della Pace: Apertura stand di vendita asparagi e prodotti agricoli
ore 09.30 Sala don Lodi (orario 9.30-12.30/15.00-23.00): Apertura mostra AMARCORD... I NOSTRI

MATRIMONI DAI PRIMI DEL 900 AD OGGI.
ore 09.30 Teatro Parrocchiale (orario 9.30-12.30/15.00-23.00): Apertura Pesca di Beneficenza
ore 10,00 Uffici distaccati comunali, Via Nazionale: Apertura mostra “LUNA PARK IN MINIATURA” di

Lido Bissoli
ore 10.00 Via Gramsci: Esposizione mezzi in dotazione all’ASSOCIAZIONE PEGASO-PROTEZIONE

CIVILE
ore 10.30 Piazzale Chiesa: Paolo ed Elena aspettano tutti i bambini e non solo..... 
ore 12.00 APERTURA RISTORANTE TUTTASPARAGO c/o Patfrut Via Nazionale 245

Per asporto ore 11.30-12.00
nell’attesa MICROMAGIA con Paolo

ore 15.30 Caffetteria La Dolce Vita: MUSICA live con il Gruppo “CARTEFALSE” Musica dagli anni ‘60
in poi

ore 16.00 Lungo le vie del Paese: ARTISTI DI STRADA
ore 16.00 Piazzale della Chiesa: Gruppo di Ballo Ass. Mattei-Martelli Bologna presenta FUNNY DANCE

SHOW – Spettacolo coreografico musicale 
ore 16.00 Via Nazionale 118: MUSICA LIVE con il Gruppo “FUORI CITTÀ”
ore 17.00 Piazza XXV Aprile: MUSICAL per bambini “ LE WINX”
ore 17.00-20.30 Il Pachà Club organizza “2° TROFEO DI STREETBASKET” 3vs3. Fasi finali a seguire premia-

zioni
ore 18.00 Piazzale della Chiesa: “TRA SOGNO E REALTA’” Spettacolo delle allieve della Scuola del

balletto dell’U.S. Altedo Sport & Cultura - insegnante MARGHERITA LAURO
ore 18.00 Piazza XXV Aprile: Esibizione di Takenwondo
ore 19.00 APERTURA RISTORANTE TUTTASPARAGO c/o Patfrut Via Nazionale 245

Per asporto ore 18.30-19.00
ore 21.00 Caffetteria La Dolce Vita: musica con Eros
ore 21.30 Piazza XXV Aprile: CONCERTO LIVE “JOE DI BRUTTO”

LUNEDI’ 17 MAGGIO
ore 20.15 SERATA D’AUTORE presso Ristorante Tuttasparago c/o Patfrut - Via Nazionale 245, Altedo

(su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio)
Antipasto Chef Marco Bernardi Ristorante Ester Muri Montello
Primo Piatto Chef Alberto Mattiello Ristorante Flyer Treviso
Primo Piatto Chef Emilio Colombo Da Torino con furore
Secondo Piatto Chef Maurizio Peccolo Ristorante Terrae di Romagna
Secondo Piatto Chef Michele Sabbatini Hotel Elena Senigallia
Dessert Chef Massimo Pieretto Ristorante Malu-Entu Istrana

MARTEDI’ 18 MAGGIO 
ore 20.15 SERATA D’AUTORE presso Ristorante Tuttasparago c/o Patfrut - Via Nazionale 245, Altedo

(su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio)
Antipasto Chef Moreno Giusti Ristorante “Gola Gioconda”
Antipasto Chef Fausto Scola Ristorante “Scola”
Primo Piatto Chef Fausto Scola Ristorante “Scola”
Secondo Piatto Chef Mauro Spadoni Agriturismo “La Strozza”
Dessert Chef Marco Balboni Pasticceria “Bentivoglio”

MERCOLEDI’ 19 MAGGIO
ore 19.00-23.00 U.S. CALCIO PEGOLA: “2° TORNEO DI CALCIO MASCHILE E FEMMINILE SAGRA DELL’A-

SPARAGO VERDE DI ALTEDO I.G.P.” - Quarti - Impianto sportivo parrocchiale Altedo
ore 20.15 SERATA D’AUTORE presso Ristorante Tuttasparago c/o Patfrut - Via Nazionale 245, Altedo

(su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio)
Antipasto Chef Andrea Corsi “Locanda della Zucca”
Primo Piatto Chef Daniele Ditta Castel S. Pietro Terme
Primo Piatto Chef Ignazio Brancato “Osteria dei Golosi”
Secondo Piatto Chef Daniele Ditta Castel S. Pietro Terme
Dessert Chef Ignazio Brancato “Osteria dei Golosi”

GIOVEDI’ 20 MAGGIO 
ore 20.15 SERATA D’AUTORE presso Ristorante Tuttasparago c/o Patfrut - Via Nazionale 245, Altedo

(su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio)
Antipasto Chef Attilio Casari Agriturismo “Casari”
Primo Piatto Chef Lucia Calafiore Monteroni d’Arbia (SI)

Chef Maurizio Marrocco Chef free lance da Bari
Secondo Piatto Chef Alessandro Circelli Ristorante “La Nuova Pesa”
Dessert Chef Lucia Calafiore Monteroni d’Arbia (SI)

Chef Maurizio Marrocco Chef free lance da Bari
Dessert Chef Alessandro Circelli Ristorante “La Nuova Pesa”

VENERDI’ 21 MAGGIO
ore 19.00 APERTURA RISTORANTE TUTTASPARAGO c/o Patfrut Via Nazionale 245

Per asporto ore 18.30-19.00
ore 21.00 Piazza XXV Aprile: “Patti” chiari e amicizia lunga tra Altedo e San Benedetto Po: spetta-

colo delle Scuole Musicali di Altedo e del Coro Polifonico Polironiano
ore 21.00 Caffetteria La Dolce Vita: musica live con il complesso “TRE40”
ore 21.00 U.S. CALCIO PEGOLA: “2° TORNEO DI CALCIO MASCHILE E FEMMINILE SAGRA DELL’ASPA-

RAGO VERDE DI ALTEDO I.G.P.” – SEMIFINALI – Impianto sportivo parrocchiale di Altedo

SABATO 22 MAGGIO
ore 9.30-18.30 Via del Palazzino, 11: Porte Aperte “MAPA STORE MARKET E ACCESSORI PER CAMPER”.

Per info 051.875842
ore 10.30 Uffici distaccati comunali, Via Nazionale: Apertura mostra “LUNA PARK IN MINIATURA” di

Lido Bissoli
ore 11.00 Malalbergo, Piazza Unità d’Italia 9: Ferramenta Guzzinati Bertrando di Daniele Guzzinati,

presidente ASCOM Malalbergo, festeggia 50 anni di attività: rinfresco per tutti
ore 16.00 Piazza della Pace: APERTURA STAND DI VENDITA ASPARAGI E PRODOTTI AGRICOLI
ore 16.00 Impianto sportivo comunale di Altedo: Incontro di calcio Amministratori Locali della

Provincia di Bologna contro Squadra Femminile Malba FC. Il ricavato sarà devoluto alla
FA.NE.P.

ore 17.30 Quartiere “Thedu”, via Parisio da Altedo:  Arrivo dei ciclisti da Cascia con la statua di Santa
Rita, allocamento nel nuovo pilastrino votivo, benedizione e recita del Santo Rosario

ore 18.00-24.00 Caffetteria La Dolce Vita: musica con Eros
ore 19.00 APERTURA RISTORANTE TUTTASPARAGO c/o Patfrut Via Nazionale 245

Per asporto ore 18.30-19.00
ore 20.00 Teatro Parrocchiale: Apertura Pesca di Beneficenza
ore 20.30 Sala don Lodi: Apertura mostra AMARCORD... I NOSTRI MATRIMONI DAI PRIMI DEL 900

AD OGGI.
ore 20.30 Uffici distaccati comunali, Via Nazionale: Apertura mostra “LUNA PARK IN MINIATURA” di

Lido Bissoli
ore 20.30 S. Messa in onore di S. Rita
ore 21.00 PROCESSIONE PER LE VIE DEL PAESE CON CORPO BANDISTICO DI MINERBIO

DOMENICA 23 MAGGIO
Per tutta la giornata shopping tra le bancarelle e negozi aperti per l’occasione.
A disposizione pr tutta la giornata TRENINO NAVETTA GRATUITO dai parcheggi al Ristorante, al centro del
paese FINO ALLE ORE 23,00.

Presso il Centro Pertini: Gonfiabili per bambini

41ª Sagra dell’Asparago Verde di Altedo I.G.P.
Comune di Malalbergo

Programma 2010
SABATO 1 MAGGIO
ore 10.30 Altedo, Via Nazionale (Chiosco latte fresco): Cerimonia di inaugurazione segnaletica turisti-

ca da parte del Sindaco Dr. Massimiliano Vogli con la Banda di Malalbergo
ore 11.00 Pegola: Inaugurazione Via Rino Pezzoli (incrocio Statale 64) a memoria del Sig. Rino Pezzoli

con Banda di Malalbergo e rinfresco per tutti
ore 21.00 Piazza XXV Aprile: Musica live con l’Orchestra LA VERA BOLOGNA

DAL 2 AL 17 MAGGIO
L’US Calcio Pegola organizza “2° Torneo di Calcio maschile e femminile Sagra dell’Asparago Verde di
Altedo Igp” - Fasi di qualificazioni dalle 19,00 alle 22,30, Impianto Sportivo parrocchiale di Altedo.

SABATO 8 MAGGIO
ore 21.00 Centro Sociale Anziani: Spettacolo di cabaret con il TRIO ACE. Risotto all’asparago per

tutti.

DOMENICA 9 MAGGIO
ore 08.00 Ass. Comunità Nuova organizza XIX ALTEDO-PIEVE-ALTEDO - Gara in linea di Km. 64 partenza

LA DOLCE VITA – 3° MEMORIAL RINO FORNI per la Società con maggior punteggio.
ore 12.00 Arrivo ciclisti LA DOLCE VITA
ore 09.30 Piazza XXV Aprile: ”I GIOCHI DI UNA VOLTA” 2ª Edizione organizzata dal Consiglio Comunale

dei Ragazzi e delle Ragazze in collaborazione con la Proloco del Comune di Malalbergo

DAL 10 AL 13 MAGGIO
Il Pachà Club organizza “2° TROFEO DI STREETBASKET 3vs3” – Fasi di qualificazioni dalle 19,00 alle 22,00

MARTEDÌ 11 MAGGIO
ore 20.00 Riseria Il Pelliccione: 25ª Rassegna Gastronomica Nazionale “Una ricetta con l’Asparago

Verde di Altedo I.G.P.” Serata di Gala con l’assegnazione dell’Asparago d’Oro. Nella
serata consegna premio concorso “ L’Asparago e la Scuola” 3° Concorso Claudio Cesari.
Serata ad invito.

Presso il Ristorante TUTTASPARAGO esposizione dei lavori degli alunni dell’Istituto Comprensivo
di Altedo-Baricella-Malalbergo. “La Scuola incontra l’Asparago” 2ª edizione

Esposizione dei lavori partecipanti al concorso “LOGO DEL C.C.R.R.” del Comune di Malalbergo

GIOVEDÌ 13 MAGGIO
ore 20.15 SERATA D’AUTORE presso Ristorante Tuttasparago c/o Patfrut - Via Nazionale 245, Altedo

(su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio)
Antipasto Chef Mauro Spadoni Agriturismo “La Strozza”
Antipasto Chef Stefano Malagoli Ristorante “Cavalieri Ducati”
Primo Piatto Chef Stefano Fregnan Chef free lance del Veneto
Secondo Piatto Chef Stefano Malagoli Ristorante “Cavalieri Ducati”
Dessert Chef Mauro Spadoni Agriturismo “La Strozza”

VENERDI’ 14 MAGGIO
ore 20.15 SERATA D’AUTORE presso Ristorante Tuttasparago c/o Patfrut - Via Nazionale 245, Altedo

(su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio)
Antipasto Chef Massimiliano Buttini Ristorante Hotel “Monna Lisa”
Antipasto Chef Roberto Biondi Ristorante “La Pallida Luna”
Primo Piatto Chef Massimiliano Buttini Ristorante Hotel “Monna Lisa”
Secondo Piatto Chef Roberto Biondi Ristorante “La Pallida Luna”
Dessert Chef Mauro Spadoni Chef free lance dell’Emilia Romagna

ore 21.00 Piazza XXV Aprile: Musica Live con il gruppo “CARTEFALSE” IN CONCERTO

SABATO 15 MAGGIO
ore 07.00 Piazzale della Chiesa: Partenza e benedizione partecipanti alla “13ª Fiaccolata per Santa

Rita”. Tour a tappe di km  920 organizzato da ASD Comunità Nuova



Lungo la Via Nazionale, appositamente chiusa al traffico dalle ore 8 alle ore 21:
BANCARELLE DI PRODOTTI TIPICI - CIRCUITO CAMPAGNA AMICA 
ore 09.00 Piazza della Pace: APERTURA STAND DI VENDITA ASPARAGI E PRODOTTI AGRICOLI
ore 9.30-18.30 Via del Palazzino, 11: Porte Aperte “MAPA STORE MARKET E ACCESSORI PER CAMPER”.

Per info 051.875842
ore 10.00 Piazzale Coop Via Minghetti: L’Ass. COMUNITA’ NUOVA organizza “BICICLETTATA PER TUTTI” di

Km. 15 con visita alla Chiesetta Scarani.
ore 10.30 Auditorium Via Minghetti: INTITOLAZIONE AUDITORIUM da parte del Sindaco Dr. Massi-

miliano Vogli. A seguire concerto del pianista LUCA ARPA. Buffet per tutti
ore 11.00 Via Gramsci: TUNING MANIA: Esposizione di auto elaborate
ore 12.00 APERTURA RISTORANTE TUTTASPARAGO c/o Patfrut Via Nazionale 245

Per asporto ore 11.30-12.00
ore 14.00 L’Associazione Nuovo Nuoto organizza “SPINNING ALL’ASPARAGO” - dimostrazione, spettaco-

larità e divertimento
ore 15.00 Palestra Comunale via Gagarin: STAGE DI KARATE
ore 16.00 Piazza della Pace: MUSICA LIVE CON EROS BONORA PIAZZI
ore 16.00 ORCHESTRA ITINERANTE
ore 17.00 Lungo le vie del paese: Rievocazione Medioevale con sfilata in costumi d’epoca di cortei

storici e sbandieratori
ore 19.00 APERTURA RISTORANTE TUTTASPARAGO c/o Patfrut Via Nazionale 245

Per asporto ore 18.30-19.00
ore 19.00 Caffetteria La Dolce Vita: SFILATA DI MODA CAPELLI di ACCONCIATURE MALU’ HAIR

FASHION di Cristina Marzo. Intermezzo con musica Live e Danza del ventre. Straordinaria
partecipazione di Francesco Allegra, il più bello d’Italia

ore 20.00-22.00 FINALI E PREMIAZIONI 2° TROFEO DELL’ASPARAGO VERDE DI ALTEDO IGP organizzato
dall’U.S. CALCIO PEGOLA – Impianto Sportivo Parrocchiale

ore 20.30 Caffetteria La Dolce Vita: MUSICA LIVE CON IL COMPLESSO “ROMPI KAPO”
ore 20.30 Piazza XXV Aprile: Esibizione scuola di ballo Tv Television Dance
ore 21.30-23.00 Pacha Club, via Minghetti: “Asparago Funky”. Musica dal vivo con “The Blue Monkeys”.
ore 21.45 Piazza XXV Aprile: Premiazioni Concorso La Scuola incontra l’Asparago 1a EDIZIONE

Premiazioni IV Concorso delle Vetrine
Estrazione premi legati al IV Concorso delle Vetrine
Consegna alla FA.NE.P nella persona del Prof. EMILIO FRANZONI dell’incasso ottenuto.

ore 22,00 Eccezionalmente sul palco artisti della nota trasmissione televisiva TI LASCIO UNA CAN-
ZONE di Rai 1

ore 23.00 GRAN FINALE CON FUOCHI D’ARTIFICIO Martarello show

GIOVEDÌ 13 MAGGIO 2010
Antipasto: Tartara di Asparago Verde di Altedo Igp e baccalà

marinati al profumo di lime e olio extravergine di oliva della
Maremma.
Chef Mauro Spadoni, Agriturismo “La Strozza”

Antipasto: Calamaro di Sicilia ripieno di Asparagi Verdi di Alte-
do IGP scottato in padella su zuppa di verdurine e vongole
allo zafferano dell’Aquila con rete di pane ai semi di papave-
ro e scampo al vapore.
Chef Stefano Malagoli, Ristorante “Cavalieri Ducali”

Primo Piatto: Risotto agli Asparagi Verdi di Altedo IGP in crosta
di Grana Padano e salsa agli scampi.
Chef Stefano Fregnan, Chef Free Lance del Veneto

Secondo piatto: Cilindro di salmone selvaggio Norvegese cotto a
bassa temperatura con nido di pasta croccante su letto di
Asparagi Verdi di Altedo IGP gratinati al Parmigiano, zabaio-
ne alla maggiorana, speck essicato e mazzancolla al vapore.
Chef Stefano Malagoli, Ristorante “Cavalieri Ducali”

Dessert: Gelato agli Asparagi Verdi di Altedo IGP con scorza di
limone candita e crema Zabov.
Chef Mauro Spadoni, Agriturismo “La Strozza”

VENERDÌ 14 MAGGIO 2010
Antipasto: Mousse di Asparagi Verdi di Altedo IGP con riduzio-

ne di aceto balsamico, salmone affumicato e cialda di Parmi-
giano.
Chef Massimiliano Buttini, Ristorante Hotel “Monna Lisa”

Antipasto: “...Quando una tartara di tonno, leggermente scotta-
to in padella, passeggia tra una variante di Asparagi Verdi di
Altedo IGP... in compagnia di una minuscola birra artigiana-
le...”
Chef Roberto Bindi, Ristorante “La Pallida Luna”

Primo Piatto: Gnocchi di pane e gamberi con Asparagi Verdi di
Altedo IGP e pomodorini secchi.
Chef Massimiliano Buttini, Ristorante Hotel “Monna Lisa”

Secondo Piatto: Millefoglie di soglioline dell’Adriatico e asparagi
cucinati a vapore, spiedini di spinaci croccanti e fragole e la
nostra maio leggermente profumata con aglio fresco.
Chef Roberto Bindi, Ristorante “La Pallida Luna”

Dessert: Quenelle di ricotta e mascarpone con Asparagina Verde
di Altedo IGP candita.
Chef Mauro Spadoni, Chef Free Lance dell’Emilia Romagna

LUNEDÌ 17 MAGGIO 2010
Antipasto: Cappuccino Altedese con truffle di trota salmonata

del Piave.
Chef Marco Bernardi, Ristorante “Ester Muri” Montello

Antipasto: Mazzetto di fiore altedese alle mandorle e casatella
del Montello.
Chef Alberto Mattiello, Ristorante “Flyer” Treviso

Primo Piatto: Risottino al Verde con salame di Turgia (prodotto
tipico piemontese)
Chef Emilio Colombo, da Torino con furore

Primo Piatto: Chicche di patata al bianco-verde... omaggio al tur-
gido turione
Chef Maurizio Peccolo, Ristorante “Terrae di Romagna” Quinto di
Treviso

Secondo Piatto: Rotolino di faraona farcita agli Asparagi con salsa
al balsamico
Chef Michele Sabbatini, Hotel “Elena” Senigallia

Dessert: Cialda di Asparago Verde, bocconcino freddo ed Aspa-
rago caramellato.
Chef Massimo Pieretto, Ristorante “Malu-Entu” Istrana (TV)

Dessert: Carinari al Sperz
Chef Marco Balboni, Pasticceria “Bentivoglio”

MARTEDÌ 18 MAGGIO 2010
Antipasto: Cupolina pilaf di riso venere con crostacei e Asparagi

Verdi di Altedo Igp in armonia mediterranea.
Chef Moreno Giusti, Ristorante “Gola Gioconda”

Antipasto: Battuta, al coltello, di manzo con brunoise di Aspara-
go Violetto di Albenga sfoglia d’uovo marinato.
Chef Fausto Scola, Ristorante “Scola”

Primo Piatto: Raviolo di magro con Asparago Violetto di Albenga
su passata di Fagioli di Canio.
Chef Fausto Scola, Ristorante “Scola”

Secondo Piatto: Asparagi Verdi di Altedo Igp in foglia di prosciut-
to cotto al naturale della Strozza con laccatura al profumo di
Sala tradizionale.
Chef Mauro Spadoni, Agriturismo “La Strozza”

Dessert: Carinari al Sperz.
Chef Marco Balboni, Pasticceria ”Bentivoglio”

MERCOLEDÌ 19 MAGGIO 2010
Antipasto: Millefoglie di patate, Asparagi Verdi di Altedo IGP e

crudo di Parma.
Chef Andrea Corsi, “Locanda della Zucca”

Primo Piatto: Ravioli rossi alla rapa ripieni di coniglio, ricotta di
pecora e Asparagi con vellutata di Asparagi Verdi di Altedo
IGP e speck croccante.
Chef Daniele Ditta, Castel S. Pietro Terme

Primo Piatto: Passatelli asciutti con Asparagi Verdi di Altedo IGP
e fonduta di Parmigiano.
Chef Ignazio Brancato, “Osteria dei Golosi”

Secondo Piatto: Filettino di maialino in farcia di patate di Bolo-
gna e Asparagi Verdi di Altedo IGP e macedonia di Asparagi-
na Verde di Altedo IGP.
Chef Daniele Ditta, Castel S. Pietro Terme

Dessert: Cestino con gelato allo zenzero e Asparagi Verdi di
Mesola Caramellati.
Chef Ignazio Brancato, “Osteria dei Golosi”

GIOVEDÌ 20 MAGGIO 2010
Antipasto: Asparago Verde di S. Benedetto Po con crema di

Marano.
Chef Attilio Casari, Agriturismo “Casari”

Primo Piatto: Risotto mantecato agli Asparagi Bianchi di Zamba-
na e Muller Thurgau del Trentino.
Chef Lucia Calafiore (Monterosi d’Arbia, Siena) e Maurizio Mar-
rocco (Bari)

Secondo Piatto: Arrosto di maialino con punte di Asparagi e il suo
mazzetto di Verdi di Altedo IGP.
Chef Alessandro Circelli, Ristorante “La Nuova Pesa”

Dessert: Mantecato all’Asparago bianco di Zambana con pistac-
chi di Bronte e croccante agli amaretti.
Chef Lucia Calafiore (Monterosi d’Arbia, Siena) e Maurizio Mar-
rocco (Bari)

Dessert: Mousse dolce di Asparagi Verdi di Altedo IGP.
Chef Alessandro Circelli, Ristorante “La Nuova Pesa”

È indispensabile la prenotazione

Referente per informazioni e prenotazione: Giancarlo Andrioli 051.871979 ore ufficio - cell. 335.5358671
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Il trenino navetta funzionerà gratuitamente
entrambe le domeniche di Sagra

Aspettando...
Carpaccio di Asparagi Verdi di Altedo IGP e champignon “Valentina”

al balsamico reggiano “Dodi” con scaglie di parmigiano
Polenta morbida con ragù di Asparagi Verdi di Altedo IGP e salsiccia

Tortino agli Asparagi Verdi Altedesi IGP

...Assaporando
Orzetto classico con Asparagi Verdi di Altedo IGP

Lasagne al ragù di carne e turioni verdi di Altedo IGP
Gramigna Andalini con Asparagi altedesi IGP e salsiccia

Risotto e turioni verdi IGP al parmigiano
Ravioli agli Asparagi Verdi di Altedo IGP al burro fuso

Gnocchi Pizzoli con gorgonzola e Asparagi Verdi di Altedo IGP
Garganelli con Salmone e Asparagi Altedesi IGP

...Degustando...
Uova con Asparagi Verdi di Altedo IGP

Arrosto tipo roastbeef con Asparagi Altedesi IGP e funghi “Valentina”
Arrosto di vitello farcito con turioni altedesi IGP

Polpettine con salsa di Asparagi di Altedo IGP
Ossobuco con Asparagi Altedesi IGP

Scaloppina agli Asparagi Verdi di Altedo IGP
Salmone al forno con Asparagi di Altedo IGP

Contorni
Asparagi IGP lessati

Asparagi di Altedo IGP al burro
Frittelle di nonna Leda agli Asparagi Verdi di Altedo IGP

Asparagi di Altedo IGP in salsa della nonna

...Concludendo...
Gelato all’Asparago Altedese IGP

Crostatina con ricotta, canditi e turioni verdi altedesi IGP
Tortino dolce all’Asparago Verde IGP

Ristorante “Tuttasparago”
c/o PATFRUT - Via Nazionale 245 - Altedo

Menù

41ª SAGRA
DELL’ASPARAGO VERDE

DI ALTEDO IGP

Chef: Mauro Spadoni (Associazione Professionale Cuochi Italiani)
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Azienda Vitivinicola
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IL COMITATO PROMOTORE
LA SAGRA

DELL’ASPARAGO VERDE
DI ALTEDO IGP

COMUNE
DI MALALBERGO

Sagra dell’Asparago Verde
di Altedo IGP

Serate d’Autore 2010
presso lo stand gastronomico “Tuttasparago” (Patfrut, via Nazionale 245, Altedo - Bo)


